
Les menus sont soigneusement conçus et élaborés en harmonie avec les saisons afin de vous offrir 
des plats frais et authentiques en parfaite adéquation avec les produits du moment.

Chaque saison apporte son lot de saveurs uniques. 
C’est avec passion que nous sélectionnons les meilleurs ingrédients disponibles.

Les menus et les plats sont également influencés par nos coups de cœurs et nos inspirations 

spontanées qui enrichissent chaque assiette d’une touche personnelle.
Ainsi, chaque visite est l’occasion de faire de nouvelles découvertes créatives et respectueuses 

des rythmes de la nature.

Notre objectif est de rendre l’expérience culinaire et vinicole enrichissante en permettant à 

chacun de profiter de notre domaine de manière simple, conviviale et mémorable.

Pour exemple récemment proposé: 

Gougères

Mise en bouche crémeux de butternut à l’orange confite,

Tartare de Saint-Jacques sur son jardin figé en gelée de vin 
ou

Poireaux vinaigrette et sa déclinaison de canard

 Dos de cabillaud au curry vert accompagné de purées aux racines anciennes (topinambour au paprika fumé, 
panais à l’huile d’herbes et carottes à l’orange)

ou 
Joue de bœuf en sauce au vin rouge (cuisson basse température 6h)

servie avec une poêlée de champignons (pieds de mouton, trompettes de la mort et girolles) et pommes de terre,

Assiette de trois fromages 
ou

Fromage blanc 

Salade de fruits frais et son pain d’épices
ou

Tarte fine aux pommes et sa crème au citron caviar

Prix unique du menu complet: 48€

La carte raffinée est simplifiée afin de vous proposer
de choisir en amont entre deux entrées, deux plats et deux desserts,

sans oublier nos gougères apéritives, mise en bouche et assiette de fromages. 

Pour ce faire, vous recevrez le menu avant votre venue.

La table de Pauline au cœur du domaine
 

À la table de Pauline, nous avons fait le choix unique de vendre le vin du domaine
au prix du caveau (au verre ou à la bouteille). Enfin, si une cuvée vous séduit 

particulièrement pendant votre repas, il sera tout à fait possible de passer commande et 
de repartir avec une ou plusieurs bouteilles pour prolonger l’expérience chez vous et 

emporter un souvenir de votre visite.
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