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RECEPTIONS

Réceptions, séminaires & cocktails |, #° ?‘
Parce—que ce moment .
devra étre inoubliable...

Qui n‘a pas révé de devenir
chatelain d'unjour et accueillir,
sans souci d'intendance ?
Dans un cadre historique
et prestigieux, mariages,
anniversaires, baptémes,
séminaires... chaque réception
se doit d'étre un moment unique
dans la tradition et la chaleur
bourguignonne.

Tk
[

« Tout était absolument parfait :
l'accueil chaleureux, l'apéritif : varié
et gourmand, votre présentation du

chdteau tres apprécié, les mets et les
vins remarquables et remarqués...
et le service particulierement
efficace et convivial »

Sylviane GINDRE
Directrice Générale
CCl Mutuelle des Chambres
de Commerce et d'Industrie

%



Le Chateau du Clos de Vougeot vous appartient
pour des réceptions, des cocktails, séminaires et
grands événements réalisés sur-mesure. Nous
sommes a votre écoute pour composer une
expérience gastronomique unique.

Vous souhaitez organiser un événement ? Rendez-vous sur www.closdevougeot.fr
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RECEPTIONS

Mariages

Union en ce Cellier

Le Cellier du Chateau du Clos
de Vougeot porte en lui 'ame
monacale de la Bourgogne
vineuse. Entre ses pierres
historiques, les grands de ce
monde ont entonné des bans
bourguignons qui, des années
plustard, résonnent encore dans
leur mémoire.
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« Nous tenions a vous
remercier sincerement pour
notre cérémonie de mariage.
Nous avons passé un moment
magique. Tout était parfait.

Le maitre d’hotel et ses équipes
ont été exceptionnels.

Notre famille et nos amis ont
été subjugués par la beauté du
lieu et la qualités des vins.

Tout le monde a passé une
excellent soirée, hors du temps,
un grand merci.»

Justine & Damien Labbé

Votremariageenporteralempreinteetvos
invités n'oublieront jamais ce rendez-vous
avec I'Histoire en général, avec votre
histoire en particulier. En ce cellier, votre
union sera définitivement scellée, dans
un ballet d’élégance, de plats raffinés et
de grands vins.

Union sacrée, union grand cru !

Un mariage au Clos de Vougeot ? Rendez-vous sur www.closdevougeot.fr
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RECEPTIONS

La Brigade

Une table de prestige
au coeur de la Bourdogne

Depuis pres de cinquante ans,
les Chefs qui se sont succédés
au Chateau du Clos de Vougeot
ont forgé I'image d’'un haut-lieu
delagastronomie en Bourgogne.
Avec l'élaboration de plus de
mille réceptions au chateau, le
Chef et sa brigade ont a coeur
de proposer a leurs convives un
menu gastronomique unique
accordé aunservice d'exception
pour faire de vos événements un
moment extraordinaire.

En cuisine comme au service,
la brigade officie tout au long
de I'année, sous la baguette
d’Alexandra Bouvret, Chef
résident, et de Stéphane Lebrun,
Maitre d’'Hotel.
Composée d’'une centaine de
personnes: cuisiniers, patissiers,
serveurs,sommeliers, labrigade

) cuisiniers
" COMPOSEE DE patissiers

ceuvre au quotidien pour vous sommeliers
offrirun moment gastronomique

convivial sans nul autre pareil.

serveurs
cadets de Bourgogne

PROFESSIONNELS trompes de chasse



Le savoir-faire
gastronomique du
chateau est résumé dans
le livre « Au Chateau du
Clos de Vougeot - Bon
appétit et large soif ! »
Editions Glénat.

Lassociation parfaite entre gastronomie
et vins de Bourgogne

Les recettes de grande cuisine servies
lors des réceptions et événements
sont savamment associées aux vins de

Bourgogne qui composent la cave du
chateau. En cuisine, chaque menu est
réalisé sur-mesure avec des produits
nobles de saison, tandis gu’en salle, le
service et l'intendance relevent de la
performance. Un ballet parfaitement
orchestré pour le plaisir des yeux et le
ravissement des papilles.

Un mariage au Clos de Vougeot ? Rendez-vous sur www.closdevougeot.fr
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RECEPTIONS

A Grand Salon Renaissance
B Cour d’Honneur
C Grand Cellier
D Cuverie

E Cour Intérieure

Réeeptions

Tous nos lieux

Dans le cadre d’événements Le Grand Salon Renaissance,
professionnels et privés, le [a Cour d’'Honneur, le Grand
Chateau du Clos de Vougeot Cellier ainsi que la Cuverie et
vousdonnelapossibilitéd’allier sa Cour Intérieure vous offrent
la grande cuisine frangaise et mille et une possibilités pour
bourguignonne aucharmed’'un voir aboutir la réalisation de
monument historique marqué vos projets, qu'ils soient d'ordre
par prés de 900 ans d’histoire. professionnel ou privé.

Découvrez les espaces du Richard Fussner et son équipe Entrée principale
chateau qui se préteront sont a votre écoute pour

parfaitement al'organisationde  composer avec vous la formule

vos soirées de gala, déjeuners, idéale de vos attentes. MARIAGES  ANNIVERSAIRES
diners, cocktails, séminaires, DINERS  prroners COCKTAILLS
anniversaires et mariages. GALAS VENTE DE CHARITE

EVENEMENTS PROFESSIONNELS PRIVES
coxcrrrs SEMINAIRES
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RECEPTIONS

l.e Grand Salon
d’Honneur

Aile Renaissance

ﬁg[

, : in

€)¢
220pkrs.
CONCERT CONFERENCES

ZLOOP]GRS.

COCKTAIL

2001’]51{8.

TABLES RONDES

SONORISATION WIFI

SOUND SYSTEM WIRELESS

JUSQU’A 220 PERSONNES




V4

RECEPTIONS

LLa Cour
d’Honneur

A la belle saison...

(/7

—//
7

900rers.

COCKTAIL

SONORISATION

SOUND SYSTEM

WIFI
WIRELESS

JUSQU’A 900 PERSONNES




I.e Grand Cellier
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RECEPTIONS

LLa Cuverie

En immersion au coeur des
Grands Vins de Bourgogne
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RECEPTIONS

LLa Cour
[ntérieure

Coté jardin...

T i

:' 115\

pE 2% A GApirs.
TABLES RONDES

SONORISATION

SOUND SYSTEM

L
g

o HELRER

S
- 3*)

i A

> el :'.-- 1:&;&,—;@"5“'-

WIFI
WIRELESS

i s A i

JUSQU'A 64 PERSONNES




/

EXPERIENCES

Expériences

Sensorielles

Le Chéateau du Clos de Vougeot
propose l'expérience oceno-
gastronomique «Cceur de
Climats» quicompléte laformule
de visite guidée initiale avec la
découverte de la Cuisine du
Chefrésident du Chateauet des
vins de Bourgogne tastevinés
(issus du label de sélection
TASTEVINAGE).

Ouverte atous, cette expérience
unigue en Bourgogne permet
de découvrir également les
autres activités et savoir-
faire indissociables du
Chéateau du Clos de Vougeot :
I'art de la réception et de la
Gastronomie ainsi que le
TASTEVINAGE.

EXPERIENCE DECOUVERTE

A l'issue de la visite « Coeur de Climats » :
suggestion de trois vins de Bourgogne

Tastevinés (5cl par verre).

En accompagnement : assortiment de gougéres en

accord avec chaque vin proposeé.
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EXPERIENCES

Parenthése gourmande

l.a Table de Léonce

C'est a la Table de Léonce
Bocquet, propriétaire des
lieux de 1889 a 1913 que vous
étes convié(e)s a partager une
dégustation-déjeuner conviviale
et emblématique de la région,
commentée par notre sommelier.

Formule dégustation 4 vins
Déjeuner et découverte

de 4 vins Tastevinés

& visite guidée

Formule dégustation 6 vins
Déjeuner et découverte

de 6 vins de Bourgogne
Tastevinés (dont 2 Grands
Crus) & visite guidée

Formules proposées en francais
et en anglais.
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EXPERIENCES

GGaslronomie
Championnat du monde
de 'oceul en meurette

Chague année, le Chateau du Clos de
Vougeot, haut lieu de la gastronomie
francaise et temple incontesté de l'ceuf
en meurette organise le championnat du
monde de 'ceuf en meurette.

Tous les événements sur www.closdevougeot.fr




IHHISTOIRE

Construction
de l'aile

¥

Renaissance en

ool

Les origines
Aux sources du vin
de Bourgogne

Fondée en 1098, I'abbaye de Citeaux
entreprend bientét de créer un domaine
gu'elle gerera pendant 680 ans. C'est le Clos
de Vougeot. Elle le porte a la perfection,
I'épanouissement du pinot noir pour un
flamboyant vin rouge. Les moines cisterciens
offrent a la vigne médiévale 'ordre, la durée,
la paix, un enracinement culturel de siecle en
siecle. Sous la Révolution, des 1789, les biens
de I'Eglise sont saisis. Le Clos de Vougeot en
fait partie. Il est vendu en 1791. La famille
parisienne des banquiers Ouvrard I'acquierten
1818. Elle le conserve en monopole jusqu’en
1889. Il est alors divisé, gardant sa gloire
intacte de grand cru, pour 2500002 300000
bouteilles par anselon les graces du millésime.



IHHISTOIRE

Pres de dix siecles apres sa naissance au
temps de Saint Bernard, moine a Citeaux, le
Clos de Vougeot demeure I'image méme de
la Bourgogne aimante et accueillante. Le
coeur battant de ses traditions. lame de sa
culture enracinée dans les climats.

Découvrez I'histoire du Chateau sur notre site www.closdevougeot.fr




IHHISTOIRE

Chateau et chel d’ordre
l.a Conlirérie des
Chevaliers du Tastevin

Depuis 1934, la Confrérie des
Chevaliers du Tastevin se donne
pour mission la mise en valeur
des produits de la Bourgogne,
plus particulierement de ses
grands vins et de sa cuisine
régionale, le maintien des fétes,
coutumes, traditions, et de la
culture bourguignonne ainsi que
le développement du tourismeen
Bourgogne.

Actrice incontournable des
grands événements régionaux,
elle est a l'origine de la féte de
la Saint-Vincent Tournante, du
Tastevinage ou de la restauration
du Chéateau du Clos de Vougeot.

Les fondateurs du Clos de
Vougeot réaliserent des le Xlle
siecle par l'institution des Chapitres
Généraux, des rassemblements
internationaux générateurs
de relations pacifiques et de
compréhensionmutuelle. Des 1939
la Confrérie des Chevaliers du
Tastevincrée une Commanderieen
Amérique. Aujourd’huiil existe des
commanderies sur les 5 continents
et pres de 75 sous-commanderies
dans le monde. Des antennes
régionales ou les chevaliers
du Tastevin se retrouvent
régulierement pour féter les
grands vins de Bourgogne.

La Confrérie compte 12 000 chevaliers
dans le monde, et défend la Bourgogne et le
bourgogne dans une convivialité Grand Cru.
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Patrimoine

Le siede des

Le 4 juillet 2015, le Comité du
patrimoine mondial inscrit les
Climats duvignoble de Bourgogne
sur la liste du patrimoine
mondial de 'UNESCO. Les
Climats possedent une Valeur
Universelle Exceptionnelle,
un trésor désormais reconnu
mondialement. Le chateau du
Clos de Vougeot est le siege de
I'Association des « Climats du
Vignoble de Bourgogne ».

Particulier a la Bourgogne, le
terme « climat » désigne une
parcelle de terre dédiée a la vigne
et précisément délimitée. Connue
sous le méme nomdepuis plusieurs

Climats

siecles, dont 'emplacement précis,
le sol, le sous-sol, I'exposition, le
micro-climat, I'histoire forment
au sein du vignoble les caracteres
constitutifs de la personnalité
uniqued’unterroiretd’uncru.Ces
Climats ont donné naissance aune
exceptionnelle mosaique de crus
hiérarchisés et mondialement
réputés.

Découvrez I'histoire du Chateau sur notre site www.closdevougeot.fr
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Entre 1110 et 1115 Premiere Entre 1470 et 1480
Construction du mention du mur Constructionde la
batiment d’exploitation autour du Clos cuverie et des deux
viticole par les moines de Vougeot pressoirs

de I'abbaye de Citeaux
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170 shgames 1551

Construction du logis
abbatial Renaissance
ordonnée par

Dom Jean Loisier
48¢me Abbé de Citeaux

Ul

IMMENSES
PRESSOIRS
DANS LA
CUVERIE
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HISTOIRE

Confiscationdu
chateau et des
vignes par 'Etat
révolutionnaire et
vente en tant que
Bien National

1791

Entre 188921913
Le propriétaire du

chateau Léonce

Bocquet sauve le
chateau de laruine

1889

1800

1813

Entre 1818 3 1861

1900

Gabriel-Julien Ouvrard,
financier de Napoléon

est le propriétaire du
chateau avant son fils
Julien-Jules Ouvrard

1920

Etienne Camuzet,
Député de

la Cote-d'Or
acquiert le
chateau

1950

2000

1942

16 novembre 1934 Créationde la
Confrérie des Chevaliers du Tastevin

1934

La Confrérie des Chevaliers du
Tastevin crée le Tastevinage -
le label de sélection des

vins de Bourgogne

2019

2015

Etienne Camuzet
cede le chateau a

la Confrérie

des

Chevaliers du Tastevin

Climat

En Bourgogne, un Climat est un
Lerroir vilicole associant parcelle,

cépage el savoir-faire

Création du Championnat du
monde de I'ceuf en meurette

Inscription des
Climats du Vignoble
de Bourgogne au
Patrimoine mondial
de 'UNESCO dont le
chateau en est le siege

b
Au cocur détla

Route des Vinsy
de Bourgogne
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Evénements

Un site vivant et culturel

LE FESTIVAL MUSIQUE & VIN
Organisé en partenariat avec
I'’Association Festival Musique
et Vin ainsi que de prestigieux
domaines bourguignons. Le
festival « Musique et vin au
Clos de Vougeot » est devenu
au fil des ans, un rendez-vous
incontournable. Le caractére
international de la manifestation
etlarenommeée de la Bourgogne
viticole permet de proposer un
évenement exclusif autour
d’artistes francais et européens.
Le festival Musique et Vin a
lieu chaque année durant la
deuxieme quinzaine de juin au
chateau du Clos de Vougeot.

LIVRES EN VIGNES

Cette manifestation, au coeur de la Bourgogne, gagne ses lettres de
noblesse en réunissant chaque année un public passionné de littérature.
Dédiée alalittérature générale contemporaine, a celle duvin,delavigne
et d'un certain art de vivre, la féte « Livres en Vignes » est 'occasion de
découvrir toutes les richesses culturelles de notre région. Pendant ce week-
end de septembre, dédicaces, animations, tables rondes, dégustations
et expositions inédites permettent aux amateurs de livres et de vin de
se retrouver dans une ambiance conviviale. www.livresenvignes.com




LES RENCONTRES

DU CLOS-VOUGEOT

Ce collogue est organisé par
la Chaire UNESCO Culture
et Traditions du Vin. Il se tient

chaque année aumoisd'octobre.

Ce cycle de conférences
rassemble uncollége d'experts
de lavigne et du vin venus du
monde entier pour faire part
de leurs dernieres recherches.

Expositions

culturelles et artistiques

Chaque année, le chateau du Clos de Vougeot propose des expositions culturelles
temporaires et variées liées au vin, a la viticulture ou encore a I'Histoire. C'est dans un
écrin au riche passé historigue que sont présentées et valorisées les expositions : dans
I'ancienne Cuverie, le Grand Cellier ou encore I'ancien Dortoir des moines. A certaines
occasions, le chateau accueille également les ceuvres de certains artistes.

Tous nos événements sur www.closdevougeot.fr
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Chateau du Clos de Vougeol

Chel d’ordre de la Confrérie des Chevaliers du Tastevin / Si¢ge des Climats du Vignoble de Bourgogne

Visites

Visite guidée et visite libre du chateau
Ouvert toute l'année

Service des guides

+3380628609
visites@closdevougeot.info

21640 VOUGEOT - COTE D'OR
Tél.0380 628609
www.closdevougeot.fr

fYy 0O Mo

[La Librairie du Chateau

Située alasortie du Chateau du Clos de Vougeot, la boutique
est un espace pluriculturel dédié au vin, a la gastronomie et
a I'histoire des lieux. Site unique, ony retrouve livres, cartes
des vignobles, objets au service duvin, ainsique des créations
exclusives pour le chateau. Un espace enfance permet aux
plus jeunes de découvrir I'univers du Chateau du Clos de
Vougeot. Un lieu idéal pour des idées cadeaux, relayé par la
boutique en ligne : www.closdevougeot.fr
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1éceptions
& mariages
Richard Fussner

et Thibaud Monfourny

+33380628284
receptions@closdevougeot.info

[Vabus d’alcool est dangereux pour la santé.

Consommer avee modération.

lemerciements a:

Photos Bénédicte Maniere, Thierry Gaudillére « Ecrivin »,
Jean-LouisBernuy,Serge Chapuis, Cyril Villemain/StudioMag,
Cédric Lecouteau, Arnaud Dauphin Photographie,
Matthieu Cellard

Infographie fiches techniques : Ludivine Sergent

Textes Jean-Francois Bazin, Jacky Rigaux, Arnaud Orsel,
Vincent Barbier, Louis-Marc Chevignard et Alicia Prenot

Création Aot 2023, Confrérie des Chevaliers du Tastevin/ SBPE
28 )



4, Chateau
ClOS de
Vougeot




